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Aquatic Science and Engineering, vol.36, no.4, pp.159-165, 2021 (ESCI)V. Quality Changes of Thermal Pasteurized Mussels (Mytilus galloprovincialis)During RefrigeratedQuality Changes of Thermal Pasteurized Mussels (Mytilus galloprovincialis)During RefrigeratedStorage at 4±1°CStorage at 4±1°CTosun Ş. Y., Üçok Alakavuk D., Ulusoy Ş.AQUATIC SCIENCES AND ENGINEERING, vol.33, no.4, pp.117-123, 2018 (Peer-Reviewed Journal)VI. Monosodyum Glutamatın Balık Çorbası ve Balık Köftesinin Duyusal Özellikleri Üzerine EtkisiMonosodyum Glutamatın Balık Çorbası ve Balık Köftesinin Duyusal Özellikleri Üzerine EtkisiUlusoy Ş., Doğruyol H., Üçok Alakavuk D., Tosun Ş. Y.GIDA, vol.42, no.4, pp.339-347, 2017 (Peer-Reviewed Journal)VII. Iso lation of Salmonella spp and other members of Enterobacteriaceae from horse mackerelIso lation of Salmonella spp and other members of Enterobacteriaceae from horse mackerel(Trachurus trachurus), so ld in public markets o f Istanbul, Turkey(Trachurus trachurus), so ld in public markets o f Istanbul, TurkeyTosun Ş. Y., Üçok Alakavuk D., Mol S.Journal of Food and Health Science, vol.2, no.2, pp.82-89, 2016 (Peer-Reviewed Journal)VIII. Seasonal variations of the yield and proximate composition of freshwater crayfish, AstacusSeasonal variations of the yield and proximate composition of freshwater crayfish, Astacusleptodactylus (Eschscholtz, 1823).leptodactylus (Eschscholtz, 1823).Erkan N., Mol S., Tosun Ş. Y., Üçok Alakavuk D.Advances in Food Sciences, vol.31, no.1, pp.41-44, 2009 (Peer-Reviewed Journal)IX. Determination of the Shelf-Life o f Trout (Oncorhynchus mykiss) Raw Meatball That Packed underDetermination of the Shelf-Life o f Trout (Oncorhynchus mykiss) Raw Meatball That Packed underModified AtmosphereModified AtmosphereBaygar T., Erkan N., Mol Tokay S., Özden Ö., Üçok Alakavuk D., Yıldırım (Tosun) Ş. Y.PAKISTAN JOURNAL OF NUTRITION, vol.7, no.3, pp.412-417, 2008 (Peer-Reviewed Journal)X. Gıda Sanayinde Kullanılan Kalite Güvence SistemleriGıda Sanayinde Kullanılan Kalite Güvence SistemleriErkan N., Üçok Alakavuk D., Tosun Ş. Y.Journal of FisheriesSciences.com, vol.2, no.1, pp.88-99, 2008 (Peer-Reviewed Journal)XI. Su Ürünlerinde Risk Faktörü; Listeria monocytogenes Tehlikesi.Su Ürünlerinde Risk Faktörü; Listeria monocytogenes Tehlikesi.Tosun Ş. Y., Üçok Alakavuk D.Dünya Gıda Dergisi, vol.4, pp.78-82, 2007 (Peer-Reviewed Journal)XII. İstanbul’da satılan karideslerin sodyum metabisülfit düzeyinin tespitiİstanbul’da satılan karideslerin sodyum metabisülfit düzeyinin tespitiErkan N., Özden Ö., Üçok Alakavuk D., Tosun Ş. Y., Varlık C., Baygar T.Journal of FisheriesSciences.com, vol.1, no.1, pp.26-33, 2007 (Peer-Reviewed Journal)XIII. biyolo jik katkı maddesi kitinbiyolo jik katkı maddesi kitinVarlık C., ÜÇOK ALAKAVUK D.Dünya Gıda, no.2, pp.70-73, 2006 (Peer-Reviewed Journal)XIV. Su ürünlerinin beslenmedeki önemi ve besin değeriSu ürünlerinin beslenmedeki önemi ve besin değeriVarlık C., ÜÇOK ALAKAVUK D.Tarım İstanbul, no.80, pp.13-15, 2002 (Peer-Reviewed Journal)
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