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31. Marine Gökkuşağı Alabalığının Modifiye Atmosferle Paketlenerek Depolanması Sırasında BazıMarine Gökkuşağı Alabalığının Modifiye Atmosferle Paketlenerek Depolanması Sırasında BazıKriterlerde Meydana Gelen DeğişimlerKriterlerde Meydana Gelen DeğişimlerMOL TOKAY S., ERKAN ÖZDEN N., VARLIK C., ÖZDEN Ö., BAYGAR T., KALAFATOĞLU H., GÜN H.Gıda Bilimi ve Teknolojisi Dergisi, sa.5, ss.56-64, 2000 (Hakemli Dergi)32. Avlama Mevsiminin Hamsi (Engraulis encrasicolus, Lin. 1758) Balığında Bazı Kalite Değerlerine veAvlama Mevsiminin Hamsi (Engraulis encrasicolus, Lin. 1758) Balığında Bazı Kalite Değerlerine veDayanma Süresine EtkisiDayanma Süresine EtkisiTÜRKER S., GÖKOĞLU N., ÖZDEN Ö., ERKAN ÖZDEN N., MOL TOKAY S., BAYGAR T.Biyoteknoloji ( KÜKEM ) Dergisi, sa.22, ss.41-48, 2000 (Hakemli Dergi)33. Su Ürünleri İşletmelerinde HijyenSu Ürünleri İşletmelerinde HijyenMOL TOKAY S., ÖZDEN Ö.Dünya Gıda Dergisi, sa.5, ss.43-44, 1999 (Hakemli Dergi)34. Avlama Mevsiminin Hamsi (Engraulis engrasicolus, Lin. 1758) Balığında Bazı Kalite Değerlerine veAvlama Mevsiminin Hamsi (Engraulis engrasicolus, Lin. 1758) Balığında Bazı Kalite Değerlerine veDayanma Süresine Etkisi.Dayanma Süresine Etkisi.TÜRKER S., GÖKOĞLU N., ÖZDEN Ö., ERKAN N., METİN S., BAYGAR T.Biyoteknoloji (KÜKEM) Dergisi,, cilt.22, sa.2, ss.41-48, 1999 (Hakemli Dergi)35. Avlama Mevsiminin Hamsi (Engraulis engrasicolus, Lin. 1758) Balığında Bazı Kalite Değerlerine veAvlama Mevsiminin Hamsi (Engraulis engrasicolus, Lin. 1758) Balığında Bazı Kalite Değerlerine veDayanma Süresine EtkisiDayanma Süresine EtkisiTÜRKER S., Gökoğlu N., ÖZDEN Ö., ERKAN N., METİN S., Baygar T.Biyoteknoloji (KÜKEM) Dergisi, cilt.22, sa.2, ss.41-48, 1999 (Hakemli Dergi)36. Physical, Chemical and Sensory Analyses of Freshly Harvested Sardines (Sardina pilchardus) StoredPhysical, Chemical and Sensory Analyses of Freshly Harvested Sardines (Sardina pilchardus) Storedat 4?Cat 4?CGökoğlu N., ÖZDEN Ö., ERKAN N.JOURNAL OF AQUATIC FOOD PRODUCT TECHNOLOGY, cilt.7, sa.2, ss.5-15, 1998 (Scopus)37. Sardalya Balığının [Sardina pilchardus (Wal. 1792)] Soğukta Depolanması Sırasında Yağında OluşanSardalya Balığının [Sardina pilchardus (Wal. 1792)] Soğukta Depolanması Sırasında Yağında OluşanDeğişimlerin İncelenmesiDeğişimlerin İncelenmesiÖZDEN Ö., Gökoğlu N.Gıda, cilt.22, sa.4, ss.309-313, 1997 (Hakemli Dergi)38. Gıdaların Omega-3 Yağ Asitleri ile ZenginleştirilmesiGıdaların Omega-3 Yağ Asitleri ile ZenginleştirilmesiGÜN H., Gökoğlu N., Varlık C., ÖZDEN Ö.Gıda Teknolojisi, cilt.1, sa.10, ss.45-49, 1996 (Hakemli Dergi)39. Soğukta Saklanan Sardalya Balığının Sardina pilchardus (W. 1792) Raf Ömrünün BelirlenmesiSoğukta Saklanan Sardalya Balığının Sardina pilchardus (W. 1792) Raf Ömrünün BelirlenmesiÖZDEN Ö., Gökoğlu N.Gıda Teknolojisi, cilt.1, sa.6, ss.42-45, 1996 (Hakemli Dergi)
Kitap & Kitap BölümleriKitap & Kitap Bölümleri1. Su Ürünlerinde Gıda Güvenliği ve Kalite KontrolSu Ürünlerinde Gıda Güvenliği ve Kalite KontrolÖzden Ö.Istanbul University, İstanbul, 20232. AQUATIC TOXICOLOGY Practice BookAQUATIC TOXICOLOGY Practice BookMıtev J. E., Bınev R. G., Penev T. G., Atanasov A. P., Özden Ö., Erkan Özden N., Çağıltay F.Contrast Ltd., Co., Bogomilovo, Stara Zagora, 20143. Kurutma TeknolojisiKurutma TeknolojisiÖZDEN Ö.Su Ürünleri İşleme Teknolojisi, Varlık C., Editör, İstanbul Üniversitesi, İstanbul, ss.147-192, 20114. Marinat TeknolojisiMarinat TeknolojisiÖZDEN Ö., Varlık C.Su Ürünleri İşleme Teknolojisi, Varlık C., Editör, İstanbul Üniversitesi, İstanbul, ss.219-246, 20115. Su Ürünlerinde Işınlama TeknolojisiSu Ürünlerinde Işınlama TeknolojisiÖZDEN Ö.



Su Ürünleri İşleme Teknolojisi, Varlık C., Editör, İstanbul Üniversitesi, İstanbul, ss.371-383, 20116. Su Ürünlerinde Temel Kalite KontrolSu Ürünlerinde Temel Kalite KontrolVarlık C., Özden Ö., Erkan Özden N., Üçok Alakavuk D.İstanbul Üniversitesi, İstanbul, 20077. TuzlamaTuzlamaMOL TOKAY S., ÖZDEN Ö.Su ürünleri İşleme Teknolojisi, Varlık C., Editör, İstanbul Üniversitesi, İstanbul, ss.181-202, 2004
Hakemli Kongre / Sempozyum Bildiri Kitaplarında Yer Alan YayınlarHakemli Kongre / Sempozyum Bildiri Kitaplarında Yer Alan Yayınlar1. Kültür karaca mersin balığı (Acipenser gueldenstaedtii)  yumurtasının ve etinin değerlendirilmesiKültür karaca mersin balığı (Acipenser gueldenstaedtii)  yumurtasının ve etinin değerlendirilmesiMemiş D., Erkan Özden N., Doğruyol Bayar H., Can Tunçelli İ., Özden Ö., Tunçelli G.1. Mersin Balığı Çalıştayı, Sinop, Türkiye, 25 - 26 Nisan 2024, ss.12. Effect of horsetail, persimmon and quince leaf extracts on foodborne pathogenic bacteria in fishEffect of horsetail, persimmon and quince leaf extracts on foodborne pathogenic bacteria in fishDogruyol H., Ulusoy Ş., Mol S., Cosansu S., Özden Ö.3rd Food Chemistry Conference, Dresden, Almanya, 10 - 12 Ekim 2023, ss.1473. EVALUATION OF MERCURY RISKS IN FARMED SEA BREAM, SEA BASS, AND MUSSEL SEASONALLYEVALUATION OF MERCURY RISKS IN FARMED SEA BREAM, SEA BASS, AND MUSSEL SEASONALLYÖzden Ö., Erkan Özden N., Doğruyol H., Ortaboy Sezer S., Can Tunçelli İ.World Aquaculture Singapore 2022, Singapore, Singapur, 29 Kasım - 02 Aralık 2022, ss.5334. Evaluation of the Effects of Mucilage on Public Health in Seafood from the Marmara SeaEvaluation of the Effects of Mucilage on Public Health in Seafood from the Marmara SeaErkan Özden N., Özden Ö., Mol Tokay S., Üçok Alakavuk D., Tosun Ş. Y., Ulusoy Ş., Doğruyol H., Can Tunçelli İ.,Yanardağ R., Dağsuyu E.7. Uluslararası Gıda Güvenliği Kongresi, İstanbul, Türkiye, 3 - 04 Kasım 2022, ss.55-565. Biosafety in Aquaculture Using BiotechnologyBiosafety in Aquaculture Using BiotechnologyTosun D. D., Özden Ö., Çağıltay F.2nd International Aquatic Biotechnology Symposium, İstanbul, Türkiye, 13 - 14 Ekim 2021, ss.306. Gıda Takviyesi Olarak Omega-3 Preparatlarının İçerik DeğerlendirilmesiGıda Takviyesi Olarak Omega-3 Preparatlarının İçerik DeğerlendirilmesiÖzden Ö., Erkan N., Can İ.3. Uluslararası Su ve Sağlık Kongresi, Antalya, Türkiye, 12 - 15 Kasım 2019, ss.819-8207. FARKLI ALABALIK TÜRLERİNİN KAS DOKULARINDAKİ YAĞ DAĞILIMLARININ MEVSİMSELFARKLI ALABALIK TÜRLERİNİN KAS DOKULARINDAKİ YAĞ DAĞILIMLARININ MEVSİMSELDEĞERLENDİRİLMESİDEĞERLENDİRİLMESİÖZDEN Ö., CAN İ., ORMAN N., ŞENTÜRK B.20. Ulusal Su Ürünleri Sempozyumu, Mersin, Türkiye, 24 - 26 Eylül 2019, ss.1478. COMBINED PROCESSING METHODS FOR DELICATE PRODUCTS FROM MEAGRE (Argyrosomus regius)COMBINED PROCESSING METHODS FOR DELICATE PRODUCTS FROM MEAGRE (Argyrosomus regius)CAN İ., ÖZDEN Ö.HydroMediT 2018, Volos, Yunanistan, 8 - 11 Kasım 2018, ss.419. Toxic Metal Risk Assessment of European Eels (Anguilla anguilla) in Asi River, TurkeyToxic Metal Risk Assessment of European Eels (Anguilla anguilla) in Asi River, TurkeyÖzden Ö., Can İ., Oray I. K., Kaplan M., Parıldar S., Erkan N.2nd International Fisheries Symposium, Girne, Kıbrıs (Kktc), 4 - 08 Kasım 2018, ss.4010. Examination of EPA and DHA Content of Fish Oils As Food AdditiveExamination of EPA and DHA Content of Fish Oils As Food AdditiveErkan N., Özden Ö.65th Anniversary Scientific Conference with International Participation, Plovdiv, Bulgaristan, 11 - 13 Ekim 2018,ss.211. Examination of EPA and DHA levels in sea bass and sea bream in terms of food consumptionExamination of EPA and DHA levels in sea bass and sea bream in terms of food consumptionÖzden Ö., Erkan N., Can İ.65th Anniversary Scientific Conference with International Participation "Food Science, Engineering and Technology- 2018", Plovdiv, Bulgaristan, 11 - 13 Ekim 2018, cilt.1, ss.2012. DELICATE PRODUCTS BY COMBINED PROCESSING METHODS FROM RAINBOW TROUTDELICATE PRODUCTS BY COMBINED PROCESSING METHODS FROM RAINBOW TROUTCAN İ., ÖZDEN Ö.1 st International Symposium on Graduate Research in Science Focus on Entrepreneurship and Innovation (ISGRS



2018), İstanbul, Türkiye, 4 - 06 Ekim 2018, ss.4813. Mercury risk levels for consumer in gurnard fish species from Marmara seaMercury risk levels for consumer in gurnard fish species from Marmara seaErkan N., Ulusoy Ş., Can İ., Karakulak F. S., Özden Ö.Nutricon Food Quality & Safety, Health & Nutrition, Ohrid, Makedonya, 13 - 15 Haziran 2018, ss.9614. TAZE VE İŞLENMİŞ SU ÜRÜNLERİNDE TÜKETİCİ GÜVENLİĞİ VE AMBALAJTAZE VE İŞLENMİŞ SU ÜRÜNLERİNDE TÜKETİCİ GÜVENLİĞİ VE AMBALAJÖzden Ö., Can İ., Varlık C., Erkan N.Tüm Ürün, Kap ve Ambalaj Standartları Sempozyumu, İstanbul, Türkiye, 6 - 07 Aralık 2017, ss.93-9815. KURUTULMUŞ VE TUZLANMIŞ SU ÜRÜNLERİNİN DÜNYA VE TÜRKİYE PAZARLARINDAKİ YERİ VEKURUTULMUŞ VE TUZLANMIŞ SU ÜRÜNLERİNİN DÜNYA VE TÜRKİYE PAZARLARINDAKİ YERİ VETÜKETİCİ TERCİHLERİTÜKETİCİ TERCİHLERİÖzden Ö., Can İ., Varlık C., Erkan N.Tüm Ürün, Kap ve Ambalaj Standartları Sempozyumu, İstanbul, Türkiye, 6 - 07 Aralık 2017, ss.51-5816. Pesticides in Aquaculture Fishes from Feed to  MeatPesticides in Aquaculture Fishes from Feed to  MeatÖzden Ö., Erkan N., Kaplan M.46. Deutsche Lebensmittelchemikertag, Würzburg, Almanya, 25 - 27 Eylül 2017, ss.13117. Toxic Metal Risk in Imported Fishes Sold in Istanbul HypermarketsToxic Metal Risk in Imported Fishes Sold in Istanbul HypermarketsÖzden Ö., Erkan N.46. Deutscher Lebensmittelchemikertag, Würzburg, Almanya, 25 - 27 Eylül 2017, ss.13018. Farklı Depolama Solüsyonlarının Palamut Lakerdasının Kalitesi Üzerine EtkileriFarklı Depolama Solüsyonlarının Palamut Lakerdasının Kalitesi Üzerine EtkileriÖzden Ö., Erkan N., Can İ.19. ULUSAL SU ÜRÜNLERİ SEMPOZYUMU, Sinop, Türkiye, 12 - 15 Eylül 2017, ss.719. Jelatinin Kaynağı ve İdentifikasyonunun ÖnemiJelatinin Kaynağı ve İdentifikasyonunun ÖnemiÖZDEN Ö., CAN İ.Türkiye 12. Gıda Kongresi, Edirne, Türkiye, 5 - 07 Ekim 2016, ss.52420. Some pesticides found in Horse Mackerel (Trachurus sp.) and their potential health riskSome pesticides found in Horse Mackerel (Trachurus sp.) and their potential health riskULUSOY Ş., ÖZDEN Ö., Papke O.17th International Congress of Dietetics, Granada, İspanya, 7 - 10 Eylül 2016, ss.479-48021. Determination of chemical composition and growth performance of common frog (Rana ridibundaDetermination of chemical composition and growth performance of common frog (Rana ridibundaPallas, 1771) fed with commercially formulated pelleted carp feedsPallas, 1771) fed with commercially formulated pelleted carp feedsÇağıltay F., Erkan N., Tosun D. D., Özden Ö., Atanasoff A.11th Asian Fisheries and Aquaculture Forum (AFAF), Krung-Thep, Tayland, 3 - 07 Ağustos 2016, ss.286-28722. Enviguard: Development of a biosensor technology for environmental monitoring and diseaseEnviguard: Development of a biosensor technology for environmental monitoring and diseaseprevention in aquaculture ensuring food safetyprevention in aquaculture ensuring food safetyTosun D. D., Özden Ö., Çağıltay F.Middle East and Central Asia Aquaculture 20016, İzmir, Türkiye, 2 - 04 Haziran 2016, ss.38-3923. Eicosapentaenoic Acid and Docosahexaenoic Acid Ratio  Between Aquaculture and Wild FishesEicosapentaenoic Acid and Docosahexaenoic Acid Ratio  Between Aquaculture and Wild FishesÖzden Ö., Erkan N.The 7th World Fisheries Congress, Busan, Güney Kore, 23 - 27 Mayıs 2016, ss.124. Karadeniz Bölgesine Has Geleneksel Hamsi Yemeklerinin Tüketime Hazır Ürün OlarakKaradeniz Bölgesine Has Geleneksel Hamsi Yemeklerinin Tüketime Hazır Ürün OlarakDeğerlendirilmesiDeğerlendirilmesiDoğruyol H., Özden Ö.18. Ulusal Su Ürünleri Sempozyumu, İzmir, Türkiye, 1 - 04 Eylül 2015, ss.29125. The effect of active vacuum packaging on quality Retention of hot- smoked rainbow troutThe effect of active vacuum packaging on quality Retention of hot- smoked rainbow troutERKAN N., ÖZDEN Ö.3rd lnternational Meeting oh -Material/Bioproduct lnteraction, MATBIM2015, Zaragoza, İspanya, 17 Haziran 2015- 19 Haziran 201926. Meat Quality Comparison of Pangasius (Pangasius hypophthalmus Sauvage,1878) CulturedMeat Quality Comparison of Pangasius (Pangasius hypophthalmus Sauvage,1878) CulturedIntensively and Semi-IntensivelyIntensively and Semi-IntensivelyTosun D. D., Çağıltay F., Tosun Ş. Y., Özden Ö., Selçuk A.European Aquaculture Society, Aquaculture Europe 2014, Bilbao, İspanya, 14 - 17 Ekim 2014, ss.134227. Pesticides in Seafood of Marmara SeaPesticides in Seafood of Marmara SeaULUSOY Ş., ÖZDEN Ö.



Aquaculture Europe, San Sebastian, İspanya, 14 - 17 Ekim 2014, ss.136128. Effectiveness of different concentration and time application of 4-hexylresorcinol in inhibitingEffectiveness of different concentration and time application of 4-hexylresorcinol in inhibitingmelanosis in raw and cooked shrimpmelanosis in raw and cooked shrimpSelçuk A., ÖZDEN Ö.• 8th International CIGR International Technical Symposium on "Advanced Food Processing and QualityManagement", Çin, 1 - 04 Kasım 2013, ss.26129. Health risks of toxic metals in the commercial fishes from TurkeyHealth risks of toxic metals in the commercial fishes from TurkeyÖZDEN Ö.29th International Conference on environmental Geochemistry and Health, Fransa, 1 - 04 Temmuz 2013, ss.6630. Effect of Stock Density on Protein Quality of Rainbow Trout Oncorhynchus mykissEffect of Stock Density on Protein Quality of Rainbow Trout Oncorhynchus mykissÖzden Ö., Çağıltay F., Erkan N., Selçuk A.AQUA 2012 Global Aquaculture Securing Our Future, Praha, Çek Cumhuriyeti, 1 - 04 Eylül 2012, ss.11931. The Effects Of Rosemary On The Chemical Composition Of Rainbow TroutsThe Effects Of Rosemary On The Chemical Composition Of Rainbow TroutsÇAĞILTAY F., ERKAN ÖZDEN N., SELÇUK A., ÖZDEN Ö.AQUA2012 "Global Aquaculture-SecuringOur Future", Praq, Çek Cumhuriyeti, 1 - 04 Eylül 2012, ss.18532. Heavy Metal Levels in Fish Species from the Golden Horn, TurkeyHeavy Metal Levels in Fish Species from the Golden Horn, TurkeyÖzden Ö., Kaygusuz A., Tosun Ş. Y., Yüceokur A.7.International Conference of Agricultural Engineering CIGR-AgEng2012 , Valencia, İspanya, 8 - 12 Temmuz 201233. Situation of Pesticides in Seafood of TurkeySituation of Pesticides in Seafood of TurkeyULUSOY Ş., ÖZDEN Ö.International Conference of Agricultural Engineering CIGR-AgEng, Valencia, İspanya, 8 - 12 Temmuz 2012, ss.168934. Heavy metal levels in fish species from the golden horn,TurkeyHeavy metal levels in fish species from the golden horn,TurkeyÖzden Ö., Kaygusuz A., Tosun Ş. Y., Yüceokur A. A.7. International Conference of Agricultural Engineering CIGR-AgEng2012, Valencia, İspanya, 8 - 12 Temmuz 2012,ss.3935. Determination of Growth Performance and Chemical Compisitiıon of Common Frog (Rana ridibunda)Determination of Growth Performance and Chemical Compisitiıon of Common Frog (Rana ridibunda)Fed With Common Bottle Fly Maggots (Lucilia sericata)Fed With Common Bottle Fly Maggots (Lucilia sericata)ÇAĞILTAY F., ÖZDEN Ö., ERKAN N., TOSUN D. D.Interbational Scientific Conference Stara Zagora, Bulgaristan, 1 - 04 Haziran 2012, ss.1236. Sinek Larvalarıyla Beslenen Su Kurbağasının (Rana ridibunda) Büyüme Performansı ve BesinSinek Larvalarıyla Beslenen Su Kurbağasının (Rana ridibunda) Büyüme Performansı ve BesinKompozisyonun BelirlenmesiKompozisyonun BelirlenmesiÇAĞILTAY F., ÖZDEN Ö.22st International Scientific Conference, Bulgaristan, 1 - 04 Haziran 2012, ss.337. Determination of Amino Acid Composition in Commercialy Important Freshwater Fish Species fromDetermination of Amino Acid Composition in Commercialy Important Freshwater Fish Species fromAtatürk Dam Lake, TurkeyAtatürk Dam Lake, TurkeyMOL S., ÖZDEN Ö., OYMAK A. S.6th Central European Congress of Food, Sırbistan Ve Karadağ, 1 - 04 Mayıs 2012, ss.21338. Effects of Different Dosse Gamma Radiation on the Extension of the Shelf Life of Sea BassEffects of Different Dosse Gamma Radiation on the Extension of the Shelf Life of Sea Bass(Dicentrarchus labrax) in Cold Storage(Dicentrarchus labrax) in Cold StorageÖZDEN Ö., İNUĞUR M.International Congree Advenced Nonthermal Processing in food Technology: Effects on Quality of Food andBeverages (ANPFT 2012), Türkiye, 1 - 04 Mayıs 2012, ss.24739. Toxic Elements Profiles of the Anchovy and Sardine(Engraulis encrasicolus and Sardina pilchardus)Toxic Elements Profiles of the Anchovy and Sardine(Engraulis encrasicolus and Sardina pilchardus)ÖZDEN Ö.40. Deutscher Lebensmittelchemikertag, Almanya, 1 - 04 Eylül 2011, ss.6240. Effects of Sodium Lactate, Modified Atmosphere and Vacuum Packing on Inhibition of ListeriaEffects of Sodium Lactate, Modified Atmosphere and Vacuum Packing on Inhibition of Listeriamonocytogenes Growth in Hot-Smoked Rainbow Trout Fillets.monocytogenes Growth in Hot-Smoked Rainbow Trout Fillets.Tosun Ş. Y., Özden Ö.The 9th Asian Fisheries and Aquaculture Forum. , Shanghai, Çin, 21 - 25 Nisan 201141. Effects of sodium lactate, modified atmosphere and vacuum packing on inhibition of ListeriaEffects of sodium lactate, modified atmosphere and vacuum packing on inhibition of Listeriamonocytogenes growth in hot-smoked rainbow trout filletsmonocytogenes growth in hot-smoked rainbow trout fillets



Tosun Ş. Y., Özden Ö.Asian Fisheries Society, Shanghai, Çin, 1 - 04 Nisan 2011, ss.35642. Dumanlanmıs Balıklara Inokule Edilmis Listeria monocytogenes'in Farklı UygulamalarlaDumanlanmıs Balıklara Inokule Edilmis Listeria monocytogenes'in Farklı UygulamalarlaInhibisyonunun IncelenmesiInhibisyonunun IncelenmesiTosun Ş. Y., Özden Ö.2. Ulusal Alabalık Sempozyumu, Karaman, Türkiye, 6 - 08 Temmuz 201043. Dumanlanmış balıklara İnokule Edilmiş Listeria monocytogenes'in Farklı UygulamalarlaDumanlanmış balıklara İnokule Edilmiş Listeria monocytogenes'in Farklı Uygulamalarlaİnhibisyonunun İncelenmesiİnhibisyonunun İncelenmesiTosun Ş. Y., Özden Ö.2. Ulusal Alabalık Sempozyumu, Karaman, Türkiye, 6 - 08 Temmuz 2010, ss.1744. Amino Acid and Vitamin Loss of Cooked Horse MackerelAmino Acid and Vitamin Loss of Cooked Horse MackerelERKAN N., SELÇUK A., ÖZDEN Ö.19. International Congress of Nutrition, Bangkok, Tayland, 4 - 09 Ekim 2009, ss.12245. Risk associated to  molluscs consumption in Turkey and in the world?Risk associated to  molluscs consumption in Turkey and in the world?Tosun Ş. Y., Özden Ö.7 th International Conference on Molluscan Shellfish Safety, Nantes, Fransa, 14 - 19 Haziran 2009, ss.21246. Study on the behavior of the trace metals in Mytilus galloprovincialis as a bioindicator species: theStudy on the behavior of the trace metals in Mytilus galloprovincialis as a bioindicator species: thecase of Bosporus Marmara Sea, Turkeycase of Bosporus Marmara Sea, TurkeyÖzden Ö., Ulusoy Ş., Erkan N.7 th International Conference on Molluscan Shellfish Safety, Nantes, Fransa, 14 - 19 Haziran 2009, ss.18047. Seasonal Variations in trace metal composition of oysterSeasonal Variations in trace metal composition of oysterErkan N., Özden Ö., Ulusoy Ş.7 th International Conference on Molluscan Shellfish Safety, Nantes, Fransa, 14 - 19 Haziran 2009, ss.13348. Modified atmosphere packaging (MAP) of stuffed musselModified atmosphere packaging (MAP) of stuffed musselULUSOY Ş., ÖZDEN Ö.7 th International Conference on Molluscan Shellfish Safety, Nantes, Fransa, 14 - 19 Haziran 2009, ss.21749. Effects of modified atmosphere and vacuum packaged on inhibition of Listeria monocytogenesandEffects of modified atmosphere and vacuum packaged on inhibition of Listeria monocytogenesandquality in hot smokedquality in hot smokedERKAN ÖZDEN N., TOSUN Ş. Y., ÖZDEN Ö., ULUSOY Ş.I. International Congress of Seafood Technology, İzmir, Türkiye, 18 - 21 Mayıs 200850. Levels of Toxic Metals in 12 Species of Commercially Important Crustaceans and Mollusks from theLevels of Toxic Metals in 12 Species of Commercially Important Crustaceans and Mollusks from theAegean, Marmara and Black Sea.Aegean, Marmara and Black Sea.ÖZDEN Ö., ERKAN N., ULUSOY Ş.AQUACULTURE EUROPE 2008 - "Resource Management" Organized by the European Aquaculture Society andhosted by the Polish Fisheries Association., Krakow, Polonya, 15 - 18 Eylül 2008, ss.49451. Trace Metals of Eight Fish Species From TurkeyTrace Metals of Eight Fish Species From TurkeyErkan Özden N., Özden Ö., Ulusoy Ş.Aquaculture Europe 2008 - "Resource Management" Organized by the European Aquaculture Society and hostedby the Polish Fisheries Association, Krakow, Polonya, 15 - 18 Eylül 2008, ss.20852. Effects of Modified Atmosphere and Vacuum Packaged on Inhibition of Listeria MonocytogenesandEffects of Modified Atmosphere and Vacuum Packaged on Inhibition of Listeria MonocytogenesandQuality in Hot Smoked Rainbow Trout FilletsQuality in Hot Smoked Rainbow Trout FilletsErkan N., Tosun Ş. Y., Özden Ö., Ulusoy Ş.I. International Congress of Seafood Technology, İzmir, Türkiye, 18 - 21 Mayıs 2008, ss.288-28953. Effects of modified atmosphere and vacuum packaged on inhibition of Listeria monocytogenesandEffects of modified atmosphere and vacuum packaged on inhibition of Listeria monocytogenesandquality in hot smoked rainbow trout filletsquality in hot smoked rainbow trout filletsErkan N., Tosun Ş. Y., Özden Ö., Ulusoy Ş.I. International Congress of Seafood Technology, İzmir, Türkiye, 18 - 21 Mayıs 2008, ss.288-28954. Seasonal Comporation of Heavy Metal Bioaccumulation in Two Bivalve Species (Chamelea gallinaSeasonal Comporation of Heavy Metal Bioaccumulation in Two Bivalve Species (Chamelea gallinaand Donax trunculus) in the Sea of Marmara, Turkeyand Donax trunculus) in the Sea of Marmara, TurkeyÖZDEN Ö., ERKAN N., Deval C.Deutsche Veterinärmedizinische Gesellschaft e.V. Arbeitsgebiet Lebensmittelhygiene, 48. Arbeitstagung des



Arbeitsgebiet Lebensmittelhygiene,, Garmisch-Partenkirschen, Almanya, 25 - 28 Eylül 2007, ss.10555. Entwicklung sensorischer Qualitätskriterien für Doraden (Sparus aurata)Entwicklung sensorischer Qualitätskriterien für Doraden (Sparus aurata)ÖZDEN Ö., ERKAN N.Deutsche Veterinärmedizinische Gesellschaft e.V. Arbeitsgebiet Lebensmittelhygiene, 45. Arbeitstagung desArbeitsgebiet Lebensmittelhygiene, Garmisch-Partenkirschen, Almanya, 27 - 30 Eylül 2004, ss.2556. Hygienekriterien bei Fischmarinaedn vor und nach der Lagerung mit Chemischen AnalysenHygienekriterien bei Fischmarinaedn vor und nach der Lagerung mit Chemischen AnalysenÖZDEN Ö., ERKAN N.Deutsche Veterinärmedizinische Gesellschaft e.V. Arbeitsgebiet Lebensmittelhygiene, 44. Arbeitstagung desArbeitsgebiet Lebensmittelhygiene,, Garmisch-Partenkirschen, Almanya, 29 Eylül - 02 Ekim 2003, ss.1557. Menschlicher Agens für die Hygiene an der Grössten Fischhalle des Türkischen FischmarktsMenschlicher Agens für die Hygiene an der Grössten Fischhalle des Türkischen FischmarktsÖZDEN Ö., ERKAN N., OZEL S., AYVAZ Ö.Deutsche Veterinärmedizinische Gesellschaft e.V. Arbeitsgebiet Lebensmittelhygiene, 43. Arbeitstagung desArbeitsgebiet Lebensmittelhygiene, Garmisch-Partenkirschen, Almanya, 24 - 27 Eylül 2002, ss.958. Qualitats-Bestimmung an Fischmarinaden mit Veranderungen des Aminosauren und Fettsauren-Qualitats-Bestimmung an Fischmarinaden mit Veranderungen des Aminosauren und Fettsauren-MustersMustersÖZDEN Ö., ERKAN ÖZDEN N., BAYGAR T., MOL TOKAY S.31. Deutscher Lebensmittelchemikertag, Almanya, 1 - 04 Eylül 2002, ss.9259. Fatty Acid Compositions of Flathead Grey Mullet (Mugil cephalus,L . 1758) Fillet, Raw and BeeswaxedFatty Acid Compositions of Flathead Grey Mullet (Mugil cephalus,L . 1758) Fillet, Raw and BeeswaxedCaviar OilsCaviar OilsŞENGÖR G. F., ERKAN ÖZDEN N., ÖZDEN Ö., Aksoy H. A., Tüter M.World Conference and Exhibition on Oilseed and Edible, Industrial,and Specialty Oils: Sources, Processing, By-Products, Utilization and Feed Formulations, Applications and Functionality, Türkiye, 1 - 04 Ağustos 2002, ss.2660. Seasonal Changes in The Fatty Acid Composition of Engraulis encrasicolusSeasonal Changes in The Fatty Acid Composition of Engraulis encrasicolusMOL TOKAY S., BAYGAR T., ÖZDEN Ö., ERKAN ÖZDEN N., VARLIK C., KARAALİ A., KAPLAN M.DFG-52nd International Congress and Expo, Almanya, 1 - 04 Eylül 1998, ss.391
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